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Recelden Fazlasi “Bir Antalya Markasi”

Ustalik - Gelenek - Yenilik



ANTALYA'DAN

DUNYAYA

Antalya Recelcisi, 1989'dan beri Antalya'da
geleneksel tarifleri modern gida guvenligi
standartlariyla birlestirerek birinci sinif meyve
bazli Grdnler Uretmektedir.

Gucld ham madde tedarikimiz ve sertifikali
Uretim tesislerimiz sayesinde, Akdeniz'in en
taze lezzetlerini hem yerel hem de uluslararasi
pazarlara sunuyoruz.
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1989'dan beri, Akdeniz'in verimli topraklarindan sofralara uzanan
lezzetlerin pesindeyiz.

Antalya Recelleri olarak, her kavanozumuz mirasimizi, dogal
iceriklerimizi ve el isciligimizi yansitiyor. Sadece kahvalti sofralari icin
degil, ayni zamanda ilham verici modern mutfaklar icin de
urunlerimiz, katki maddesi icermeyen tariflerle Uretiliyor.

Antalya Recelcisi Urlnleri, durusu ve kullanim zenginligiyle
recetelere ve kullanicilarina ayricalik ve seckin bir 6zgunluk katarken
sadece bir lezzet degil, rafine bir Akdeniz yasam tarzi sunuyor.

Bergamot, turung ve incir gibi geleneksel lezzetlerin yani sira;
artisanal recel seckimiz, kuruyemis ezmelerimiz, eksi gruplarimiz,
soslarimiz, tahin ve pekmez cesitlerimiz, doganin en saf hallerini
sofralariniza getirirken her kasikta ge¢cmisin mirasini gelecege
tasiyor.

Surdurulebilirlik ve kaltur, yerel lezzetlerden ve geleneklerden gelir.
Geleneksel recetelere sadik yenilik¢i bir vizyonla yogrulan bir Gretim
ise, gelecege biraktigimiz en degerli mirasimizdir.
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GURME SERISI
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Her kavanozda bir fikir, °
her tatta bir kesif sakli..
Antalya Recelcisi Gurme
Serisi, klasik recellerden
farklh olarak damaklarda
iz birakmak, sofralarda
yeni bir dil yaratmak
icin hazirlandi. Bu

seri, receli sadece
ekmege surulen bir tat
olmaktan cikarip; et
yemeklerine, salatalara,
tatlilara karakter

katan bir malzemeye
doénusturuyor.

Yoresinden gelen birinci

kalite meyvelerin derin ,.‘t
aromasl, turuncgil
kabuklarinin ince
eksiligi, aci biberin hafif
yakiciligi... Her biri cesur !
ama zarif bir dengede
bulusuyor.

Gurme Serisi, alisiimisin
disinda lezzetleri seven, &
detaylara deger veren
herkes icin.



%65 MEYVE

SERISI

pptolya Tur
wabudu Regel
A - ou

PANCAR SEKERLI | GLUTENSIZ | TEMIZ ICERIK

» ANTALYA TURUNC KABUGU RECELi @ » SUT RECELI

» ANTALYA BERGAMOT RECELi & » AHUDUDU REGCELI

» CILEK RECELI » NAR RECELI

» VISNE RECELI » SEFTALI RECELI

» KARADUT REGELI » AYVA REGELI

» CEViZ-KURU iNCIR TATLISI » KARPUZ KABUGU RECELI
» FINDIK-KURU INCIR TATLISI » KAYISI RECELI

» NANE- LIMON RECELI » BOGURTLEN RECELI

» YABAN MERSINi RECELI » GUL RECELI

» KAMKAT RECELI » ACI BIBER RECELI

» ZEYTIN RECELI » PORTAKAL REGELI

» YESIL CEVIZ TATLISI » CITIR BALKABAGI TATLISI
» SARI KIRAZ RECELI » ACI BIBERLI CILEK RECELI

» B.MANDALINA REGELI » PATLICAN TATLISI
» YESIL INCIR RECELI

Gurme Serisi
Net Agirlik (9) 290

Brit Agirlik (g) 500
Koli ici Adet 12
Koli Brut Agirlik (kg) 6

Koli Olglisii (cm) 18 X24,5X 13




AC! Bl SER
RECELLI ET

MdLZeMmeLeR

- 300 gr dana bonfile (tercihen julyen dogranmis)
-2 yemek kasigi Antalya Recelcisi Aci Biber Receli
-1yemek kasigi zeytinyagi
-1 cay kasigl tuz
-Yarim cay kasigl karabiber
-1 tath kasigi soya sosu (istege bagli)

- Taze kekik veya biberiye (servis icin)




- Dana bonfileleri bir kaseye alin. Uzerine zeytinyadi, ezilmis
sarimsak, tuz, karabiber ve istege bagli olarak soya sosunu
ekleyip guzelce harmanlayin. En az 20 dakika marine edin.

- Genis bir tavayl yuksek ateste I1sitin. Marine edilmis etleri
tavaya alin ve her iki tarafini muhurleyerek pisirin (yaklasik
2-3 dakika).

- Etler pistikten sonra ocagin altini kisin ve tavaya Antalya
Recelcisi Acl Biber Recelini ekleyin. Etlerle karisarak hafifce
karamellesene kadar 1-2 dakika daha pisirin.

- Servis tabagina alin, Uzerine taze kekik veya biberiye ile
susleyerek sicak servis yapin.

CAfeyet: Oaeen!




YORUK SERISI

Antalya Recelcisi
Yoruk Serisi, yillardir
degismeyen tariflerin,
dogal malzemelerin
ve 6zenli Uretimin
bir Granudur.

Her kavanozda
mevsiminde
toplanmis taze
meyveler ve el
emegiyle yogrulmus
gelenek sakhdir.

Kahvalti sofralarinin
vazgecilmezi olan bu
seri, annelerimizin
mutfagindan

ilham alir ve ilk
gunku tazeligiyle
sizlere ulasir. Klasik
lezzetlerden 6dun
vermek istemeyenler
icin her zaman
guvenilir bir secimdir.




%50 MEYVE

SERISI

MO0 ORI U0 DAL R

» PATLICAN TATLISI
» PORTAKAL RECELI
» BAL KABAGI TATLISI

» YESIL INCIR RECELI
» KARADUT RECELI

GELENEKSEL | GLUTENSIZ | VEGAN

» TURUNG KABUGU REGELI &
» BERGAMOT KABUGU RECELI &

» KARPUZ KABUGU REGELI

» LIMON KABUGU RECELI

Yoruk Serisi

» AHUDUDU RECELI
» BOGURTLEN RECELI
» CILEK RECELI

» VISNE RECELI

» KAYISI RECELI

» GUL RECELI

» AYVA RECELI

» KURU iNCIR TATLISI

Net Agirlik (9) 420 650
Brat Agirlik (g) 688 1000
Koli igi Adet 12 12
Koli Brit Agirlik (kg) 8,25 12
Koli Olgusti (cm) 30 X24,5X11,5 30 X 24,5 X 16




KURU INCIR TATLILI
GRANOLA

MdLZeMeLEeR

- 2 su bardagi yulaf ezmesi
-1 cay bardagi ceviz ici (iri kirllmis)
-1 cay bardagi badem (dogranmis veya file)
-2 yemek kasigl ay cekirdegi veya kabak cekirdegi ici
-2 yemek kasigl hindistan cevizi rendesi

-2 yemek kasigl zeytinyadi veya hindistan cevizi yagi
- 2 yemek kasigi Antalya Recelcisi Kuru incir Tatlisi
-1 tath kasigi tarcin (istege bagl)



- Firini 160°C'ye ayarlayin.

- BUyuk bir kasede yulaf, ceviz, badem, cekirdek icleri,
hindistan cevizi ve tarcini karistirin.

- Ayri bir kapta Antalya Recelcisi Kuru incir Receli ile
zeytinyagini karistirip kuru malzemelerin Uzerine dékun.

- TUm karisimi guzelce harmanlayin. Yagl kagit serili firin
tepsisine yayin.

- Onceden isitilmis firinda 20-25 dakika altin rengini alana
kadar pisirin. Arada karistirarak esit kizarmasini saglayin.

- Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Soguduktan sonra
cam kavanozda saklayabilirsiniz.

CAfiye Olaven!




Antalya Recelcisi
Sekeri Meyveden
Serisi, dogalliktan
odun vermek
istemeyenler icin 6zel
olarak uretildi. Bu
seride hicbir rafine
seker kullanilmaz;
meyvelerden gelen
seker 6zenle
birlestirilerek lezzet
dengesi korunur.

Kahvaltilarda, ara
dgunlerde ya da tatl
tariflerinde goénul
rahatligiyla
tuketilebilir. Gercek
tatlari, saf haliyle
sunan bu seri; sade
yasami ve saglikli
beslenmeyi tercih
edenler icin ideal bir
alternatiftir.

a n.talgm
RECE[CISI

aban Mersj,,;
\ Receli i




SEKERi MEYVEDEN

SERISI

MEYVE | GLUTENSIZ | VEGAN

» ARONYA REGELI » AYVA RECELI

» AHUDUDU REGELI » KAYISI REGELI

» TURUNG KABUGU REGELIi » KARADUT REGELI
» BERGAMOT KABUGU REGELi » HURMA REGCELI

» PATLICAN TATLISI » YABAN MERSINI

» YESIL iNCIR RECELI » 0 SEKER 7 MEYVE YORESEL MEYVELER
» VISNE RECELI » 0 SEKER 7 MEYVE ULUSAL MEYVELER
» CILEK RECELI » PORTAKAL RECELI

» SEFTALI RECELI » LIMON KABUGU RECELI

» MANGO MARMELADI » ZENCEFiLLi LIMON KABUGU REGCELI

SERI

etleri modern bir dokunusla bulusturan
damla sakizinin egsiz aromasini macun
bulusturuyor. Antalya Regelcisinin
cetesiyle damla saklgl macunu,

m ediyor.

Geleneksel lezz .
Antalya Recelcisi,
formunda sizlerle

dzenle hazirlanan recet
bircok alanda tercih edilmeye deva

GUN

Oz

Sekeri Meyveden Serisi

Net Agirlik (g) 290
Briit Agirlik (@) 508
Koli ici Adet 12
Koli Brat Agirlik (kg) 6,1
Koli Olgiisi (cm) 24 X29,5X 8,5

12
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“RCAMOT RECELL]|

PILAV

MdLZeMmeLeR

-1su bardagi baldo pirin¢
1,5 su bardagi sicak su veya tavuk suyu
-1yemek kasigi tereyagi
-1yemek kasigi zeytinyagi
-1yemek kasigl Bergamot Kabugu Receli
-2 yemek kasigl file ya da butun badem
- Tuz (damak tadina gore)

- Arzuya gore birkac yaprak taze nane veya
rendelenmis limon kabugu (servis icin)



- Pirinci ilik tuzlu suda 20-30 dakika bekletin, ardindan iyice
durulayip suzun.

- Tereyagl ve zeytinyagini bir tencerede isitin. File bademleri
ekleyip hafifce kavurun.

- Pirinci ekleyip seffaflasana kadar kavurun. Ardindan
sicak suyu ve tuzu ilave edin. Kapagini kapatip kisik ateste
suyunu cekene kadar pisirin.

- Ocaktan almadan hemen once Antalya Recelcisi
Bergamot Recelini ekleyin ve pilavla nazikce karistirin. 5
dakika demlenmeye birakin.

- Servis etmeden dnce taze nane yapraklari veya limon
kabugu rendesiyle susleyin.

CAfeyet: Oaeun!




Meyvele Ye, dogal
meyve lezzetini pratik
kullanim avantajiyla
bir araya getirerek
gunun her aninda
tUketicilerine ideal bir
alternatif sunar.

Ozenle secilen
meyvelerden
hazirlanan Urunlerimiz;
temiz icerik anlayisi,
kolay tuketim imkani
ve dogal enerji kaynagi
olma &ézellikleriyle 6ne
cikar. ister is hayatinin
yogun temposunda,
ister seyahatte, ister
gunluk molalarinizda;
Meyvele Ye her an
yaninizda.




MEYVELE

TEMIZ | PRATIK | ENERJIK

» SURULEBILIR BAL KABAGI MARMELADI
» SURULEBILIR KAYISI, MANGO, SEFTALI MARMELADI
» SURULEBILIR SUT RECELI
» SURULEBILIR ORMAN MEYVELERI MARMELADI
» SURULEBILIR CHIA TOHUMLU CiLEK MARMELADI

Meyvele Ye Serisi
Net Agirlik (g) 290
Brut Agirlik (g) 333

Koli Olgisii (cm) 28,5 X 153X 14




COGRAFI ISARETLI URUNLER
Antalya Turun¢ Kabugu Receli

Antalya’nin simmgesi turunctan uretilen bu 6zel recel, cografi isaret gUvencesi
ile tescillenmistir. Antalya’'nin ikliminde yetisen turung kabuklari, geleneksel
yoéntemlerle ve yogun emekle hazirlanir.

Kendine 6zgu hafif buruk tadi ve dengeli seker oraniyla kahvalti sofralarinin en
seckin lezzetlerinden biri olan Antalya Turung¢ Kabugu Receli, ayni zamanda
tatlilarda ve &zel sunumlarda da fark yaratir. Lezzeti kadar sunumu da incelik ve
yoérenin zerafetini yansitir.

Antalya Recelcisi, bu geleneksel lezzeti kavanozlarda sizlere ulastirarak Antalya'nin
kaltUrel mirasini sofralariniza tasir.

N TR
3 Gt !
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COGRAFI ISARETLI URUNLER

Antalya'nin essiz aromali bergamot meyvesi, cografi isaret gUvencesiyle artik
sofralarinizda. Antalya'nin ikliminde yetisen bergamotlarin kabuklari, geleneksel
yontemlerle hazirlanarak katkisiz ve dogal recellere dénusturular.

Ferahlatici kokusu, hafif buruk tadi ve kendine has aromasiyla Antalya Bergamot

Kabugu Receli, kahvalti sofralarina ayricalik katar. Ayni zamanda tatlilarda ve &zel
tariflerde farkli bir dokunus yaratir.

Antalya Recelcisi, cografi isaretli bergamot kabugu receliyle sadece bir lezzet dedil,
Antalya'nin kdlturel mirasini da sunar.

——

L ECISI

l Bergnmot Peel Jum ‘

L et29%0ge & i o
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Chutney,
geleneksel Hint
mutfagindan ilham
alan, tatli, eksi ve
baharatli notalari
bir araya getiren
essiz bir lezzet.
Antalya Recelcisi
Chutney Serisi;
egzotik meyveler,
dogal sirke ve
o6zel baharat
karisimlariyla
hazirlanarak
damaklarda
unutulmaz bir iz
birakir.

Peynir
tabaklarindan

et marinelerine,
sandviclerden 6zel
sunumlara kadar
genis bir kullanim
alani sunar. Cesur
lezzetleri sevenler
icin chutney,
siradanin otesinde
bir deneyimdir.




ESLIKCI

SERISI

zﬁ:‘;ﬂ-ﬂ— f—

» ESLIKCi KARABIBERLI AYVA

» ESLIKCi ZENCEFILLI PORTAKAL

» ESLIKCi ACIMADI Ki! (ACI & TATLI SOS)
» ESLIKCi ZERDECALLI BADEMLI ARMUT
» ESLIKCi KARAMELIZE SOGAN

» ESLIKCI KORILI MANGO

» Sarkuteri tabaklari, sarap eslestirmeleri ve
gurme hediye secenekleri icin idealdir.

Chutney Serisi

T eowe | o | w | swcnsee |
oewe | w [ w [ e
| | w [ o |
T I N S N

Koli Olgiisii (cm) 19,5 X 19,56X 16,5 13X19,56X 10,5 17,5X26 X 18
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Antalya Recelcisi Ezme
Serisi, dogalligin ve
sadeligin en lezzetli
halini sunar. Katki
maddesi ve koruyucu
icermez; yalnizca
dzenle secilmis
kuruyemisler, tas
degirmen kivami ve saf
aromasiyla uretilir.

YUuksek protein, lif orani
ve saglikliyaglar iceren
bu ezmeler,
kahvaltilarda,
smoothie'lerde ya da
tatl tariflerinde hem
lezzetli hem de
besleyici bir alternatif
sunar. Gercek
malzeme, gercek tat.




SERISI
J L vy .
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%100 KURUYEMIS | KATKISIZ | TEMIZ iCERIK

» %100 YER FISTIGI EZMESI
» %100 YER FISTIGI EZMESI (PARCACIKLI)
» %100 FINDIK EZMESI
» %100 BADEM EZMESI
» CIKOLATALI BALLI FINDIK EZMESI
» SURULEBILIR CIKOLATALI VISNE
» SURULEBILIR CIKOLATALI PORTAKAL
» SURULEBILIR TAHINLiI SUT KARAMELI

Ezme Serisi
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YER FISTIGI

-/ M

MILKSHAKE

MdLZeMeLEeR

=L

-1yemek kasigi Antalya 1989 Yer Fistigl Ezmesi
-1 su bardagi soguk sut

- 2 top vanilyali dondurma

-1 tath kasigi bal veya pekmez (istege baglh)

parcaciklari (istege bagl)

- Uzeri icin ¢irpilmis krema, cikolata rendesi veya fistik




- Blender kabina sut, vanilyali dondurma, Antalya
Recelcisi Yer Fistigl Ezmesi ve istege bagli olarak ball

ekleyin.

- TUm malzemeleri puruzsuz ve kremsi bir
kivam alana kadar cekin.

- Karisimi uzun bir bardaga dokun. Arzuya gore uzerine
krema, cikolata rendesi ya da kiyllmis fistik ekleyerek
susleyin.

- Soguk ve taze olarak hemen servis edin.

CAfiye Olaoen!




EKSI SERISI

Antalya Recelcisi Eksi
Grubu, sofralara
canlilik ve derinlik
katmak icin hazirlandi.

Yogun aromasi,
dengeli eksiligi ve
dogal meyve ozleriyle
salatalardan et
marinelerine,
mezelerden soslara
hatta iceceklere kadar
fark yaratir.

Nar eksisinin tatli-eksi
dengesi, visne
eksisinin ferahlatici
asiditesi ve erik
eksisinin taptaze
aromasi...

Hepsi, damaklarda iz
birakacak gurme
dokunuslar icin.
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SERISI

%100 NAR | %100 ERIK | %100 VISNE
» NAR EKSISi CLASSY CAM SIiSE 250 ML
» NAR EKSIiSi CLASSY CAM SISE 500 ML
» NAR EKSIiSi CLASSY CAM SIiSE 750 ML
» ERIK EKSISi CLASSY CAM SISE 250 ML
» VISNE EKSISi CLASSY CAM SISE 250 ML
» NAR EKSIiSi PREMIUM CAM SISE 250 ML
» NAR EKSIiSi PREMiIUM CAM SISE 500 ML

Net Agirlik (g)

Eksi Serisi Premium
330

700

Brat Agirlik (g)

589

1089

Koli Igi Adet

9

9

Koli Briit Agirlik (kg)

53

9,8

Koli Olgiisii (cm)

Net Agirlik (g)

21,5X21,5X19,5
Eksi Serisi Classy

22,6 X 26 X 23,5

Brit Agirlik (g)

Koli igi Adet

12 9

8

Koli Briit Agirlik (kg)

7.4 10,5

12,3

Koli Olgiisii (cm)

17 X23 X 24,5 20,5X20,5X29,5 15,5 X 30X 32,5

26
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MdLZeMmeLeR

-1yemek kasigl Antalya Recelcisi Visne Eksisi
-1 tath kasigi taze limon suyu
-1 sise soguk maden suyu
- 4-5 adet buz kupu
- Taze nane yapragQi (istege bagh)

- Birkag adet taze visne veya limon dilimi ve nane

yapragl (susleme icin)




- Genis bir bardaga buzlari koyun.

- Uzerine Antalya Recelcisi Visne Eksisini ve limon suyunu

ekleyin.
- Soguk maden suyunu yavasca uzerine dokun.
- Bir kasik yardimiyla nazikce karistirin.

- Nane yapragl, taze visne veya limon dilimiyle
susleyerek servis edin.

CAfipet: Olaven!




Antalya Recelcisi
Pekmez Serisi,
meyvelerin 6zUnu
en saf haliyle
sofralariniza tasir.

Katki maddesi
icermez; yalnizca
meyve sekeri ve
besin degerini
koruyan ézenli
uretim sureciyle
hazirlanir.

Demir, mineral ve
enerji deposu olan
pekmezlerimiz;
kahvaltilarda, tatl
tariflerinde ya da
tahinle hatta sutle
karistirilarak gunun
her aninda keyifle
tuketilebilir. Saglikli
yasamin en dogal
destekcisi.

& & & a & @
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YORESEL

Uziim,
Pekmezl " *

%100 MEYVE | YORESEL | GELENEKSEL

» HARNUP (KECIBOYNUZU) PEKMEZI
» UZUM PEKMEZI
» DUT PEKMEZI
» ANDIZ PEKMEZi
» 7 PEKMEZ
» INCIR PEKMEZi
» HURMA PEKMEZi

Pekmez Serisi

Net Agirlik (9) 290 620
Brut Agirlik (g) 492 917
Koli ici Adet 12 12
Koli Brit Agirlik (kg) 5,90 11
Koli Olglisii (cm) 18 X 24,5 X 13 21,5 X 30X 16

30
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Antalya Recelcisi
Tahin Serisi, en kaliteli
susam tohumlarinin
tas degirmenlerde
6zenle 6gutulmesiyle
hazirlanir.

Hicbir katki maddesi
icermez; saf aromasi,
yogun kivami ve
yUksek besin degeriyle
kahvaltilardan tatlilara,
mezelerden salatalara
kadar her sofraya saglik
katar.

Protein, kalsiyum ve iyi

yaglar acisindan zengin
olan tahin, hem lezzetli
hem de enerji verici bir
dogal besin kaynagidir.




YORESEL

%100 SUSAM | KATKISIZ | GELENEKSEL

» TAHIN
» CIFTE KAVRULMUS TAHIN

Tahin Serisi

Koli Olgiisi (cm)
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ANTALYA RECELCIS
TAHINLI SUT RECELL]

MdLZeMELER

-1adet yumurta
-1yemek kasigi toz seker
-2 yemek kasigi un
- 50 gr bitter cikolata
- 30 gr tereyag!

-1yemek kasigi tahin
-1yemek kasigl Antalya Recelcisi Sut Receli



- Bitter cikolata ve tereyagini benmari usulu eritin, hafif
sogumaya birakin.

- Ayri bir kapta yumurta ve sekeri, seker eriyip karisim kabarana
kadar cirpin.

- Cikolatall karisimi yumurtali karisima ekleyin ve spatula ile
nazikce karistirin.

- Uzerine unu eleyerek ekleyin, ardindan tahin ve sut recelini de
ilave edip homojen bir kivam elde edin.

-Yaglanmis sufle kaplarina karisimi paylastirin.

- Onceden isitilmis 200°C firinda 8-10 dakika pisirin. (Kenarlar
pismis ama ici akiskan kalmali.)

Firilndan cikan sufleyi pudra sekeri serpip veya ekstra sut receli
gezdirerek servis edin.




KURUMSAL / C")ZE.L GUN
HEDIYELIK SERISI

Antalya'dan hatirlamak
ve hatirlanmak icin ne
géturular?

Tabi ki tat ve koku ’
hafizamiza kazinan o ‘/

essiz yoresel .

lezzetlerden olusan
hediyelik setler!
Hediyelesme ile yuzler
guler, kalpler isinir,
muhabbet derinlesir ve
hatiralar iz birakir...

Iste bu yUzden biz
deriz ki ‘En GUzel &
Antalya Hediyesi - Op A EEEEEEE
Antalya Recelcisi! “‘*‘ .
Sevdiklerinizle
biriktireceginiz nice
guzel an yasamaniz
dilegiyle!
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KURUMSAL / OZEL GUN

» 4 LU HEDIYE SETIi-145 G » 4X290G OLYMPOS HEDIYE SETI

(Turung, Bergamot, Patlican, Yesil incir) (Yaban Mersini, SUt, Ceviz Kuru incir, Acl Biber)

» 4 LU HEDIYE SETI-245 G » 4x290G PAMPHYLIA HEDIYE SETi
(Kayisl, Portakal, Nar, Gul)

» 4 LU HEDIYE SETIi-3 45 G

(Turung Kabugu, Bergamot Kabugu, Yesil incir, Patlican)

» 4x290G SiDE HEDIYE SETI
(Kamkat, Limon, Kusburnu, Erik)

. X . (Cilek, Visne, Nar, Ahududu)
» 4 LU HEDIYE SETI-1125 G

» 8 Li AKDENIZ RECEL SETi 34 GR

(Findikh Kuru incir, Sekersiz 7 Narenciye Receli, Nar, Gul)

. . . (Narenciye & Ozel Tatlar)
» 4 LU HEDIYE SETI-2125 G

» 6 LI MiNi RECEL SETi 34 GR

(Cevizli Kuru Incir, Sekersiz 7 Meyveli Recel, Erik, Limon & Nane)

» 4 LU HEDIYE SETI-3125 G (Kirmizi Meyveler)
» 9 LU KARMA RECEL SETi 34 GR

(Turunc, Bergamot, Patlican, Yesil incir)

» 10 LU AHSAP KUTU 45G*10 ADET (Gurme Bulugmasi)
(Bergamot Kabugu, Turung Kabugu, Kamkat, Patlican

VYesil incir, Ceviz incir, Limon Kabugu, Karpuz

Kabugu, Portakal, Karadut)

.
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Hediyelik Setler
Net Agirlik (g) 290 x4 Hediyelik Serisi

Brit Agirlik (g) 2583

Koli igi Adet 12 12 6

Koli Briit Agirlik (kg) 6,2 12,3 15,5

Koli Olgiisii (cm) 19,5 X 19,56 X 16,5 22 X33,5X19 23,6 X 46,5 X 36




EV DISI TUKETIM

Geleneksel tariflerle
hazirlanan Antalya
Recelcisi otel,
restoran, kafe ve
pastaneler gibi toplu
tUketim noktalarina
o6zel ambalajlarda!l

YUksek gramajli
profesyonel
kullanima uygun
urunlerimiz, kahvalti
bufelerinden tatli
sunumlarina kadar
her alanda lezzeti ve
kaliteyi 6n plana
cikarir.
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OTEL - RESTORAN - YiYECEK HiZMETLERI - PRODUKSIYON

TUKETIM

Pt T ;
! :Md ece

» *TURUNGC KABUGU REGELI » CEViZ- KURU iNCIR TATLISI
» *BERGAMOT KABUGU RECELI » FINDIK- KURU iNCIR TATLISI
» *PATLICAN TATLISI > ZE’YT_.iN REGELI ' _
» *KARPUZ KABUGU RECELI » BUTUN MANDALINA REGELI
» *PORTAKAL RECELI > DOMATES REGEL!

» *YESIL INCIR REGELI > NAR REGELI

*KARADUT RECELI » CEVIZ TATLISI
» ¢ » SARI KIRAZ RECELI

> *B.CCUIURTLEN .RE(;ELi » ACI BIBER RECELI

» *CILEK RECELI » LIMON KABUGU RECELI
» *VISNE RECELI » BAL KABAGI TATLISI

» *KAYISI RECELI » KURU INCIR TATLISI

» *GUL REGELI » SEFTALI RECELI

» *AYVA RECELi » KAMKAT RECELI

» *0Z0M PEKMEZI » *% 100 NAR EKSISi

» % 100 ERIK EKSISi

» *DUT PEKMEZI : .
» % 100 VISNE EKSISi

» *HARNUP (KECi BOYNUZU) PEKMEZI > TAHIN
» HURMA PEKMEZI » TAHIN KREMASI

> INCIR PEKMEZ] » FINDIKLI TAHIN KREMASI
» *ANDIZ PEKMEZI » CEVIZLi TAHIN KREMASI
» KAKAOLU FINDIK KREMASI

Yildizli (*) Grinlerde 20kg secenegi vardir.
Ev Disi Tuketim

Net Agirlik (g) 5 20
Brut Agirlik (g) 5,35 20,6
Koli ici Adet 4 -
Koli Briit Agirlik (kg) 21,4 -
Koli Olglisii (cm) 23,5 X 46,5 X 36 -
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MINI RECEL SERISI

Anadolu’'nun zengin
meyve cesitliligini,
geleneksel
yontemlerle 6zenle
isleyerek sofralariniza
getiriyoruz. Bu essiz
lezzetleri, pratik ve
hijyenik 34 gr'lik é6zel
cam ambalajlarimiz
ile sizlere sunuyoruz.
Otel kahvaltilarindan
restoran sunumlarina,
kafelerden |
kurumsal ikramlara
kadar her alanda
kullanilabilecek tek
porsiyonluk receller,
misafirlerinize hem
sik bir sunum hem
de guvenilir icerik
garantisi saglar.




OTEL - RESTORAN - HiZMETLERI

» BOGURTLEN RECELI

» KAYISI RECELI

» CILEK RECELI

» GUL REGELI

» VISNE RECELI

» TURUNG KABUGU REGELI

» BERGAMOT KABUGU RECELI
» PORTAKAL RECELI

» KAMKAT RECELI

» KARADUT REGELI

» AHUDUDU(FRAMBUAZ) REGELI

SERISI

» CEVIZ INCIR TATLISI

» LIMON KABUGU RECELI

» SUT REGELI

» ACI BIBER RECELI

» ERIK MARMELADI

» ELMA MARMELADI

» KAYISI MARMELADI

» TAHIN-PEKMEZ

» SEKER ILAVESIZ CILEK RECELI
» SEKER ILAVESIZ VISNE REGELI

Mini Recgel Serisi

Net Agirlik (g)

34

Brat Agirlik (g) 96

Koli igi Adet 48

Koli Brut Agirlik (kg) 4.6
Koli Olgiisi (cm) 19 X 19 X 14
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Antalya'nin bereketli
topraklarinda yetisen
meyveler, mevsiminde
toplanip 6zenle
islenerek kapsul
formunda sizlere
sunuluyor.

Tek porsiyonluk
ambalajl sayesinde
hem pratik hem
hijyenik; sofralarinizda,
iste, okulda ya da
yolculukta her an
yaninizda. Ayricalikli
lezzetleriyle kapsul
urunler, geleneksel
lezzetleri yenilikci bir
bakisla porsiyonluk
formmda modern
hayatin hizina uyarliyor. |




ARTIiSAN

LEZZETLER

» CILEK RECELI
» VISNE RECELI
» KAYISI RECELI

» TAHINLI SUT RECELI

» CIKOLATALI BALLI FINDIK EZMESI
» CIKOLATALI PORTAKAL MARMELADI
» CIKOLATALI VISNE MARMELADI
» ACIMADI Ki! (ACI & TATLI SOS)
» SUZME CiCEK BALI

Artisan Porsiyon Lezzetler




Antalya Recelcisi
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Altinova Sinan Mah. Serik Cad.
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